
Vinbarsmeny Hösten 2023

Råraka med enrisrökt regnbågsrom från Fogdö och KRAV-märkt potatis från Tierp, picklad
fänkål och smetana

Rödbetor med vispad getostkräm på getost från Gullspira gård, rostade ekologiska frön, 
citronolja och jungfrusallad

Krämig fisk- och musselgryta med regnbåge från Fogdö lax och miljömärkta musslor, 
serveras med diljonnaise och hembakat bröd på KRAV-märkt mjöl från Sala

KRAV-märkt uppländsk flankstek eller spetskål med balsammariberade KRAV-märkta 
gotlandslinser, rotselleripuré, picklade rödbetor och örtkräm (kan fås vegansk)

Svensk dovhjortfilé med rödvinsås på svarta vinbär, rostade rotsaker och potatiskaka på 
KRAV-märkt potatis från Tierp

Dessert: Lingoncurd med salt dulce de lecheglass på KRAV-märkta ägg från Uggelsta 
toppad med rostat bovetecrunch

Dessert: Chokladbrownie på KRAV-märkt mjöl från Sala serveras med vaniljinkokta 
uppländska päron och lättvispad grädde 


